I1. ORSEGI SAJTMUSTRA

Versenykiiras

Helyszine: Olcskai-Kiss Zoltan Faluhdz, 9942 Szalafs, Templomszer 25.

A verseny szervez6je: Ori Alapitvany, 9941 Oriszentpéter, Varosszer 116.
Id6pontja: 2025. augusztus 11. hétfé

Nevezés hatarideje: 2025. augusztus 10. (éjfél)

Nevezés:

A sajtversenyre meghivott sajtkészit6k nevezhetnek!
A sajtversenyre jelentkezni a termék online nevezésével lehet a
https://nevezes.sajtkeszitok.hu/login fellleten. jelentkezési hataridé: 2025. augusztus 10.
(éjfél)

e averseny nevezési dija: ingyenes

e A sajtversenyre nevezhet6 termékkategdriak azonositokkal

1. Tarok, friss lagy sajtok
1.1. Turék
1.1.1. R6gos allomanyu tard
1.1.2. leveles allomanyu taré
1.1.3. juhturé
1.2. Friss sajtok
1.2. 1. Natur friss sajtok
1.2.1.1. Fehér sajt
1.2.1.2. Krém fehér sajt
1.2.3. Gomolya
2. Orda (ricotta), zsendice, orda sajt
2.1. Orda, zsendice
2.2. Orda sajt
3. Savanyitott tejtermékek
3.1. Tejfol
3.2. Natur joghurt
3.3. Natur kefir
3.4. Vajak
4. Erlelt félkemény és kemény sajtok
4.1. Félkemény sajtok
4.1.1. Roglyukas félkemény sajtok
4.1.2. Erjedési lyukas félkemény sajtok
4.1.3. Zart tésztaju félkemény sajtok
4.1.4. Kékpenésszel éré félkemény sajtok
4.1.5. Hevitett, gyurt sajtok
4.2. Kemény sajtok



4.2.1.
4.2.2.
4.2.3.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

Zart tésztaju kemény sajtok
Erjedési lyukas kemény sajtok
Cheddarozassal késziilt zart tésztaju kemény sajtok

. Kéregfloraval éré sajtok

Fehér penésszel érd lagy sajtok
Ruzs floraval éré lagy sajtok

. Sajtkiilonlegességek, sajtdesszertek

Sajtkllonlegességek
Sajt desszertek

Kérjiik nevezéskor a termék leirasban jelezze, ha a megszokott technolégiatdl tudatosan eltér,
mddositott izvilagot szeretne elérni valamely teriiletre jellemz&en. PI. sajttészta lyukazottsaga,
texturdja, stb.

Mintak leadasa:

Személyesen: 2025. augusztus 11. 12:00 6ratdl augusztus 11. 13:00 6raig a verseny helyszinén

FONTOS: augusztus 11-én 13.00 utan terméket NEM all médunkban atvenni!

A mintakra kérjiik a nevezés visszaigazoldsa utan kapott termékazonositot (errél elektronikus
levelet fog kapni) jél lathaté helyen helyezzék el.

A részvétel feltételei:

e csak olyan sajt nevezhetd, ami tehén-, juh-, kecske-, bivalytejbdl készilt! A termék
hozzdadott mesterséges szinezéket és aromat nem tartalmazhat. izesitett terméket NEM all
maddunkban atvenni, és elbiralni! Ez aldl kivételt képeznek a sajtkiilonlegességek,
sajtdesszertek.

a meghivott készit6 kizardlag sajat termékét nevezheti a versenyre.
egy készit6 tobb termékét is benevezheti a birdlatra
Sajtmintak:

A versenyre el6re regisztralt termékekbdl — hogy a killemi jellemzGk is jol kivehetGk legyenek — az
aldbbiak szerint kériink mintat leadni:

15 cm atmérd vagy kisebb sajt esetén egész sajtot / sajtokat (de min. 0,3 kg mennyiséget)

15 és 25 cm atmérd kozotti sajt esetén fél vagy egész sajt, de min. 0,5 kg

25 cm atmérd folott akkora sajtcikket, amelyen jol lathaté az alsé — fels6 — oldalsé sajtkéreg
(min. 1 kg mennyiséget)

Kérjiilk nevezéskor a termék leirasban jelezze, ha nyerstejest terméket nevez vagy a
megszokott technoldgiatél tudatosan eltér, mddositott allagot, izvildgot szeretne elérni.
Sajtkllonlegességek és sajtdesszertek esetében a leiras tartalmazza az elérni kivant iz és
formavildgot és a felhasznalt anyagok megnevezését.



Biralat:
A verseny anonim maddon zajlik, a versenyszabalyzatban meghatarozott mddon, szakképzett sajtbirak
kozremikoddésével 100 pontos biralati rendszer alkalmazasaval.

A kivaldan szerepl6 tételeket a zs(iri 86-90 pontig bronz, 91-95 pontig ezlst és 96-100 pontig arany
mindsitéssel jutalmazza. A dijazds célja a sajtok népszerUsitése, a j6 min&ségli termékek mind
szélesebb korl megismertetése.

Eredményhirdetés:

Helyszine: Olcskai-Kiss Zoltan Faluhdz, 9942 Szalaf§, Templomszer 25.
Id6pontja: 2025. augusztus 12. 10:15 dra

Nevezéssel kapcsolatos szakmai kérdések:

Tim Zoltan, tel.: +36 30 9527909, email: sajtkeszitokegyesulete@gmail.com

Sajtversennyel, mintaatvétellel kapcsolatos szakmai kérdések:

Dr. Gyongyosi Adrienne, tel.: +36 30 9999958, email: drgyongyosiadrienne@gmail.com




